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Monte Rossa

FRANCIACORTA CUVÈE

PROVENIENZA: LOMBARDIA
FORMATO: 75 cl
GRADI ALCOLICI: 12,5 %
UVAGGIO: Chardonnay, Pinot

Nero, Pinot Bianco

È il biglietto da visita dell'azienda, in quanto il vino più diffuso che si
distingue per piacevolezza ed eleganza. La sua semplicità si traduce
in finezza, immediatezza e piacevolezza: tutte caratteristiche
fondamentali per un Franciacorta di qualità. La prima Cuvèe è
ottenuta con uve Chardonnay e Pinot Nero con una piccola
percentuale di Pinot Bianco. L'affinamento minimo è di 18 mesi in
bottiglia, semplice ma immediato, piacevole e di buona personalità.


