Birrificio Legnone

SPIGA DI LEGNO

CARTA DI IDENTITA

FORMATO: 24 L
PROVENIENZA: Italia - Sondrio
FERMENTAZIONE: Alta

GRADI ALCOLICI: 55%

SPIGA DI LEGNO °™F Belgian Ale
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Birra dal colore dorato e dal retrogusto finale amaro ma non
invadente. Non essendo pastorizzata resta una birra semplice e
leggermente amara/floreale ma senza troppi eccessi.
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